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BOISSONS

Eau 33 cl

Eau -

Eau pétillante Va litre
Eau pétillante Y2
Soda 2
Coca-Cola 35¢cl
Coca-Cola Zero
Fanta Orange
Fanta Citron
Trina Orange
Aquarius Citron
Fuze Tea
Tonique

-

Biere pression

Biére -

Biere 1 litre

Erdinger Weissbier 50 cl
Panaché

Panaché -

Biere 00

Biere ambrée 00

1906 Red Vintage
Estrella Galicia

Estrella Galicia
Sans gluten/Gluten free

VIN BLANC

Lasurreal
D.0. CATALUNYA
Garnatxa Blanca, Macabeu

Hoya de Lobos
Chardonnay

D.0. NAVARRA
Chardonnay

Perplejo
D.0. RUEDA
Verdejo

Anselmann
Allemagne
Riesling

Borgo dei Vasalli
FRIULIISONZO D.0.C.
Pinot Grigio

Hermanos Lurton
Sauvignon Blanc

D.0. RUEDA
Sauvignon Blanc

Indispensable
D.0. EMPORDA
Sauvignon Blanc,
Garnatxa Blanca,
Chardonnay i Moscatell

Vorala Mar
D.0. ALELLA
Pansa Blanca

Lobolover
Xarello

D.0. PENEDES
Xarel'lo

Terras Gauda
D.0. RIAS BAIXAS
Albarifio

SANGRIA

Sangria 2 litre
Sangria 1 litre
Sangria 1.5 litres

SANGRIA AU CAVA

Sangria au cava - litre
Sangria au cava 1 litre
Sangriaau cava 1.5 litre

VIN ROSE

Gran Feudo Rosé
D.0. NAVARRA
Garnacha Tinta

Cigonyes Rosé
D.0. EMPORDA
Garnatxa negra,
Ull de Llebre

Chivite Las Fincas
Rosado

D.0. NAVARRA
Garnacha Tinta,
Tempranillo

CAVA ET VINS MOUSSEUX

Perelada Blue Festival
D.0. CAVA
Xarel'lo, Macabeo, Parellada

Perelada

Stars Touch of Rose
D.0. CAVA

Garnatxa negra, Pinot Noir

Perelada

Stars Brut Nature
Reserva

D.0. CAVA

Xarel-lo, Macabeo, Parellada

Agusti Torello
Mata Ubac

Gran Reserva
D.0. CAVA
Macabeo, Xarel-lo, Parellada

Antonutti
PROSECCO DOC
Glera

Ceretto
MOSCATO D'ASTI DOCG
Moscato

Crestissimo
Moscato d'agulla
Moscato

Lambrusco Rosato
Dell’Emilia Chiarli

Lambrusco Rosso
Dell'Emilia Chiarli

“TINTO DE VERANO"

Tinto de verano clasico
Tinto de verano 0.0

VIN ROUGE

Lasurreal
D.0. CATALUNYA
Garnatxa negra

Castell del Remei
Gotim Bru

D.0. COSTERS DEL SEGRE
Garnatxa, Tempranillo,
Syrah, Cabernet Sauvignon

Cuando el rio suena
D.0. RIBERA DEL DUERO
Tinta Fina

La Vinyeta Heus
D.0. EMPORDA
Garnatxa, Syrah, Merlot
Cabernet franc

Thomas Cusiné Llebre
D.0. COSTERS DEL SEGRE
Ull de Llebre

Cigonyes Negre
D.0. EMPORDA
Merlot, Syrah, Garnatxa negra

Rebeldes
D.0. MONTSANT
Garnatxa Negra, Syrah

Pruno
D.0. RIBERA DEL DUERO
Cabernet Sauvignon, Tempranillo

La Montesa
D.0.RIOJA
Garnacha

Hermanos Lurton
D.0.TORO
Tinta de Toro / Sans sulfites

L'inconscient

D.O. PRIORAT

Garnatxa, carinyena, merlot,
cabernet sauvignon i syrah

Dievole Le Due Arbie
D.0. CHIANTI SUPERIORE
Sangiovese, Merlot

Pago de los Capellanes
Crianga

D.0. RIBERA DEL DUERO
Tempranillo

Izadi
Crianga
D.0.RIOJA
Tempranillo

Anima del Priorat
D.0.Q. PRIORAT

Garnatxa Negra, Samso,
Syrah, Cabernet Sauvignon



Tapa Assortiment d’houmous

Tapa Assortiment d'artichauts

|
tapas

del Raco

Olives Gordal dénoyautées

Olives Kalamata

Beignets de morue

Houmous

Houmous de betteraves

Houmous de poivrons piquillo
Assortiment d’houmous (3 variétés)
Burrata stracciata et son pesto

Tartare de saumon NOUVEAUTE!
Tomate, oignon, citron vert, coriandre,
huile d'olive et sauce a l'avocat

Bravas, bravissimes
(pommes de terre et sauce épicée)

Patates douces bravas
(sauce épicée)
Les croquettes de
-Viande de pot-au-feu
- Jambon cru ibérique
- Queue de boeuf
* Potiron et parmesan
- Champignons
- Poulet roti
- Aubergine et fromage de chévre
- Levure de porc ibérique et miel

2 metre de croquettes (8 unités)
Les artichauts d'El Raco

- Artichaut au jambon iberique

* Artichaut au gorgonzola

* Artichaut au guanciale

Assortiment d'artichauts (3unités)

es )
focaccies

Focaccia Racd
Avec oignons caramélisés,
tomates et pesto d'olives noires

Focaccia maison

Focaccia aux olives

Focaccia a lacompote de pommes
Au fromage de chevre et oignon croustillant
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e
gratins

Gnocchialla Sorrentina
Sauce tomate a l'oignon et a l'ail et burrata

Gratin de pommes VOUVEAUTE!
de terre au pastrami

avec chou rouge, cornichons aigres-dous,
mozzarella, gouda, basilic, parmesan,
sauce tartare et sauce moutarde au miel

Macaronis d'en Sanvi
Viande de porc maigre sautée, jambon,
saucisse, fromage et béchamel

Parmigiana

Aubergine rotie, sauce tomate,
mozzarella, basilic et oeuf
Lasagnes de I'Emporda

Avec oignon frit, boeuf, porc, tomate,
fromage et béchamel

Moussaka
Aubergine, courgette, oignon, pomme
de terre, viande hachée de porc et boeuf,

Gratin de pommes de terre au pastrami

tomate et béchamel

Cannellonis XL a la sauce au foie
Cannellonis de boeuf a la truffe et au foie

@ Cannellonis
@ Lasagne a laviande 3
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Salade Mombasa 50 ans

NO0S.
pains

Pain de pate a pizza
Pain a l'ail

Pizza L'lbérique

s'aQiades

La salade fraiche du Nord

Laitue, scarole, roquette, poivron rouge,

poivron vert, tomate cerise, thon,
olives Kalamata, oignon, ceuf dur
et vinaigrette au basilic

Granna

Laitue, scarole, roquette, fraises, pate
de coing, noisettes, noix, sésame,
graines de courge, dattes

et vinaigrette au miel

Mombasa 50 ans NOUVEAUTE!
riz sauvage, fraises, ananas,

jambon blanc, laitue, noix,

chou rouge, oignon croustillant,
mini poivron jaune, sauce a l'avocat
et huile de noix

Pepita 50 ans NOUVEAUTE!
Lentilles, épinards, saumon fumé,
poivron vert, roquette, tomates cerises,
vinaigrette au basilic et sauce tartare

La César My Way

Laitue, scarole, roquette, pignons,
pain grillé, bacon, dattes,

pomme de saison, poulet

et sauce Gésar

Orange

Laitue, scarole, roquette,
orange, fromage de chévre,
tomate cerise, noisettes

et vinaigrette au miel

Notre Caprese
Tomate Pizzutello confite,
burrata et sauce pesto

Légumes braisés

Mélange de légumes:

asperges vertes, aubergine, courgette,
poivron vert et rouge, oignon,

ail et tomate cerise, le tout macéré
dans du vinaigre de Modéne

LaRaco

Laitue, scarole, roquette,
saumon fumé, tomate cerise,
poire confite, noix

et vinaigrette a la poire

€S A
crepes

Pour nous, ce sont
les « galettes de 'Emporda »

Galette au jambon blanc
etau gouda

Cocotte

Poulet a I'aigre-douce, oignon caramélisé,

creme de fromages et ceuf

Canard

Canard confit, soupgon de compote
de pomme, ciboulette et pignons
Galata NOUVEAUTE!

Kebab de poulet épicé, creme
au fromage, mozzarella, tomate,
chou rouge

Crépaccio nero

Galette froide farcie de copeaux

de parmesan, roquette, noix et épinards,
avec une touche de vinaigrette au miel,
basilic et huile de noix et chou rouge

Crépaccio rosso

(Galette froide au carpaccio de veau
assaisonng, parmesan et chou rouge
avec une touche d'huile au basilic
et alasauge et roquette

Nordique

Saumon fumé, creme de fromages,
mozzarella et roquette

avec une touche de citron

. MENUS
: POUR GROUPES
¢ APARTIR DE 12 PERSONNES

b

Tapa Y2 metre de croquettes




Spaghetti “del tros"
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A base de riz de Pals
cuit au dernier moment

Potiron et Artichaud
QOignon, ail, burrata, graines
de sésame et de citrouille

Epinards et gorgonzola
A la seiche et a l'encre de seiche
Champignons et boudin noir

Matelote de poisson et @

>
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de crevettes de Palamos St

Au fromage avec son
croustillant de parmesan

MES

2

NOS a
pates

Nos accords sont pensés

compte tenu de la forme des pates

et de la texture de la sauce.

Nos pates sont cuites a l'instant,

puis sautées a la poéle avec leur sauce.
S'ils ne vous séduisent pas,
n'hésitez pas a proposer le votre !!

Spaghetti alla carbonara traditionnelle
Avec guanciale et pecorino

Spaghetti alla carbonara My Way

Gnocchi

Ala sauce au fromage scamorza
Rigatoni sauce poker

aux fromages avec noix

Rigatoni aux artichauts et guanciale
Avec pecorino

Tagliatelle au pesto avec pignons

Rigatoni a la créme NOUVEAUTE!
de potiron et au roquefort

Avec oignon, oignon croustillant et basilic
Rigatoni alla bolognese

Spaghetti au kebah vouvEAuTE!
de poulet
Avec oignon, creme et dattes

Tagliatelle al nero di seppia
Seiche, trompettes de la mort et un soupgon daioli

Spaghetti all'arrabbiata

Tagliatelles & NOUVEAUTE!

la sauce aux cépes

Sauce aux champignons et a la truffe
Tagliatelle aglio, olio e peperoncino
Spaghetti "del tros" NOUVEAUTE!
Poivron vert, poivron rouge roti, oignon,
courgette, aubergine, fromage de chévre,
huile d'olive et thym

Spaghetti alle vongole

Palourdes, bouillon de poisson,

ail et persil

NOS &
pates
farcies

Ravioli ai funghi
Sauce au foie gras et pignons

Panzotti alla burrata
Tomate et pesto

Caramella de gorgonzola et de poire
Sauce gorgonzola et noix

« Raviolini » de pieds de porc a la truffe
Sauce aux champignons
Raviolis de légumes

au four et fromage de chévre
Aux noix, parmesan et fleurs sauvages

Raviolis au roti de boeuf NoUVEAUTE!
Avec des légumes sautés, de [ail,

du poivron vert, de l'oignon,

du thym et du romarin

Spaghetti alle vongole

pQUIVOS
celebrations
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focaccia

du 509

dnniversalre

Le super!!

Focaccia
fourrée
au pastrami

Focaccia fourrée NOUVEAUTE!

au pastrami

Avec roquette, gouda, parmesan croustillant,
tomate, cornichons aigres-doux,

oignons caramélisés, sauce tartare

et sauce moutarde au miel,

le tout accompagne de frites

burgers
dehoeuf

O
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Le super!!

200 g de steak haché de beeuf,

tomate fraiche, scarole, oignon caramélisé,
gouda et ceuf a cheval avec un soupgon

de sauce secrete Raco.

Avec une garniture de pommes frites

Lextra !l

200 g de steak haché de beeuf, compote
de pomme, roquette, bacon et parmesan,
le tout accompagne de sauce Vivace
(yaourt, moutarde et mayonnaise).

Avec une garniture de patate douce frite

Le hamburger aux artichauts
Tomate semi-séchée, champignons,
sauce au fromage bleu et roquette.

Avec une garniture de pommes frites

les .
viandes

Toutes nos viandes sont cuites

au grill et accompagnées

d'une de ces garnitures au choix:

pommes frites fraiches, patates douces frites,
riz blanc, légumes grillés ou salade verte.
Vous pouvez les demander accompagnées
d'oignon caramélisé ou de sauce barbecue,
au poivre ou au fromage bleu.

Racosteak
Our 200 g de steak haché de boeuf

Nouveau Caruso
Entrecote sans 0s de 300 g
viande maturée 30 jours

Nouveau Gran Caruso
Entrecote sans 0s de 500 g

viande maturée 30 jours

Pio-Pio

Brochette de poulet, bacon,

poivron rouge, poivron vert, oignon,
accompagnée de sauce aigre-douce
Le tartare

Steak tartare de 180 g,
accompagné de toasts

Gran Carpaccio de veau,
sauce miel et moutarde




Pizza La Xef

OS -

NOS PIZZAS SONT PREPAREES AVE
DE LA MOZZARELLA FIOR DI LATT

Margherita traditionnelle
Tomate, mozzarella et origan

Classique
Tomate, jambon blanc, mozzarella et pesto

Sicilienne

Tomate, sauce all'arrabbiata,
mozzarella, thon, anchois, capres,
origan et olives noires

Bockwurst NOUVEAUTE!

Mozzarella, saucisse fumée épicée,

gouda, oignon, moutarde, sauce carpaccio,
ciboulette et ketchup

Tartufata

Creme de fromages, mozzarella, scamorza,
sauce tartufata, mélange de champignons,
parmesan et huile de truffe

Fumée
Tomate, mozzarella, bacon,
champignons de Paris, parmesan et origan

Carbonara en feu NOUVEAUTE!
Creme de fromage, mozzarella,
champignons, lardons, jaune d'ceuf,
pecorino, origan et thym

Fromages

Creme de fromage bleu, gorgonzola,
mozzarella, gouda, scamorza, creme
de fromages, noix et origan

Tropicale

Tomate, jambon blanc, mozzarella,

poulet aigre-doux, ananas et origan
L'lbérique

Carpaccio de tomate, jambon cru ibérique,
parmesan et croustillant au parmesan

Zucchine e limone NOUVEAUTE!
Creme au fromage, mozzarella,
courgette, mini poivron jaune, oignon,
fromage de chévre, origan, thym, ail,
zeste de citron et huile épicée

de]l Raco

Nous proposons la pate idéale
pour chaque pizza.

Sivous en préférez une autre,
il vous suffit de le demander.

Nous en avons aussi sans gluten
(suppl. 3,00€)

La Xef

Tomate, mozzarella, bacon, champignons
de Paris, ceuf, oignon, tomate cerise,
roquette et origan

La Carpaccio

Creme de fromages, mozzarella, carpaccio
de veau assaisonné, parmesan, roquette,
origan et huile au basilic et a la sauge

La Gamba

Mozzarella, parmesan, matelote de
poisson aux moules et aux calamars,
persillade et crevettes de Palamos ;@

Spianata NoUVEAUTE!

Salami spianata, mozzarella, poivron vert,
oignon, basilic, sauce all'arrabbiata,

huile d'olive et origan

La Buti

Mozzarella, creme de fromages,
mélange de champignons, oignon
et saucisse de pays

NV
Mo

La Tumacat

Sauce all'arrabbiata, mozzarella, burrata,
tomate cerise, tomate semi-séchée,

ail, basilic et pesto

Puturrd de foie

Creme de fromages, mozzarella, foie gras,
mélange de cepes et de champignons,
ciboulette, huile de truffe et de thym

Pizza forestiere NOUVEAUTE!
Mozzarella, sauce aux champignons
et a la truffe, champignons, oignon,
oignon croustillant, huile d'olive,
origan, thym et persil

Calzone
Tomate, mozzarella, ceuf, bacon, oignon,
anchois, basilic et origan

Pizza Spianata

Roquefort
Creme de fromage bleu, roquefort,
mozzarella, noix et origan

Reine Margherite d'ltalie
Tomate confite, mozzarella de bufflonne,
parmesan et pesto

La Sobrada

Tomate, soubressade au miel,

mozzarella de bufflonne, ciboulette fraiche...
et un soupgon de chocolat

Pizza Filemona

Mortadelle de Bologne truffée AOP,
burrata, roquette, pistache,

fleurs sauvages et huile de truffe

La plus bestiale
Sauce tomate et viande épicée, mozzarella,
piment vert, pepperoni et origan

Pizza Pulled
Tomate, mozzarella, effiloché de porc,
oignon, sauce barbecue et ciboulette

PATE AUX A
AR

Végétarienne
Tomate confite, mozzarella, oignon, courgette,
champignons de Paris, poivron rouge et origan

LaTerra

Mozzarella, asperges vertes, aubergine,
courgette, poivrons vert et rouge, oignon,
ail et tomates, le tout braisé au thym et au
romarin et accompagne de sauce Romesco

La Pera
Créme de fromages, mozzarella,
poire confite, gorgonzola, noix et origan

@ Authon
@ Aujamboncru
@ Aufromage
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