PIZZAS BAJAS EN GLUTEN - LLEVAN PARTICULAS DE HARINA

PIZZAS CON BASE SIN GLUTEN, pero los TOPPINGS LLEVAN RESTOS DE HARINA
POR COMPARTIR LA ZONA DE PIZZAS - HORNEADAS EN HORNO SIN GLUTEN

-La + Bestia J La Tumacat a
-La Spianata a -Del Bosque
-La Buti - Quesos
-Fumada -Vegetariana
La Bockwurst- SIN SALSA -La Pera
CARPACCIO
-Tropical - SIN POLLO AGRIDULCE -Roquefort
-La Puturry de Foie -La Tartufata
-La Ibérica -Reina Margherita de Italia
-Calzone -Zucchine e limone
- Xef -Margarita de Siempre

-La Caroaccio

-La Sobrada

- Carbonara en Llamas

-Filemona

-Cldsica

-Siciliana ax

-La Gamba
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PLATOS BAJOS EN GLUTEN - LLEVAN PARTICULAS DE HARINA

LOS INGLEDIENTES NO TIENEN GLUTEN pero se COCINAN INNEVITABLEMENTE
EN FREIDORA u HORNO CON RESTOS DE GLUTEN

-Braseado de verduras
- Alcachofa con pemil ibérico
- Alcachofa con guanciale

- Alcachofa con queso gorgonzola

-La Parmigiana

- Gratinado de patata con Pastrami
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