PUEDEN COMER LOS INTOLERANTES Y ALERGICOS AL SESAMO

- Grissinis

LAS TAPAS DE EL RACO

- Aceitunas verdes Gordal

- Aceitunas de Kalamata

-Burrata Stracciata con pesto
-Tartar de Salmén

-Patatas fritas - SIN SALSA BRAVA
-Boniatos bravos con Pesto rojo

- Croquetas de cocido
-Croquetas de rabo de vacuno.

- Croquetas de ibérico
-Croquetas de setas

- Croquetas de calabaza y parma
-Croquetas de pollo asado.

- Croquetas de secreto con miel

- Croquetas berenjena, queso cabra y miel
- Alcachofa con permil ibérico

- Alcachofa con gorgonzola
- Alcachofa con guanciale

PANES Y FOCACCIAS

-Pan de pizza

-Pan de qgjo

-Focaccia Racd

-Focaccia de siempre

-Focaccia de manzana con queso cabra.

-Focaccia de olivas

GRAN CARPACCIOS
- Gran Carpaccio de Ternera

LAS CREPS SALADAS
-Galette
-Canard

- Crépaccio Nero

- Cocotte. -Galata

-Nérdica
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ENSALADAS

- Fresca del Norte

‘La Racd

-Orange

-Braseado de verduras
- La Nostra Caprese
-Mombasa 50 anos

- Pepita 50 anos

La César my way - SIN PICATOSTES

LOS RISOTTOS

-De espinacas y gorgonzola

-De sepia en su tinta

-De setas y butifarra negra

-De suquet de pescado con gamba

-De queso

- Calabaza y alcachofa- SIN SESAMO NEGRO.
NUESTRAS PASTAS AL HORNO

-Lasana Empordanesa
- Patatas con Pastrami

-Moussaka

*Macarrones

-Gnocchi alla Sorrentina

-La Parmigiana

-Caneldn XXL con salsa de foie.
NUESTRAS PASTAS RELLENAS
-Ravioli ai funghi con Salsa Foie
-Panzotti alla burrata con Pomodoro
-Raviolone de rustit de ternera
-Caramella de gorgonzola y pera
-Raviolini de cerdo y trufa con salsa setas

-Ravioli de escalivada c/queso de cabra.
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NUESTRAS PASTAS
-Spaguetti -Tagliatelle
-Rigatoni - Gnocchis

......Y LAS SALSAS PARA COMBINAR
- Carbonara Tradicional
-Carbonara My Way
-Péker de quesos - Queso Scamorza,
-Pesto

-Salsa Bolognese

-Nero di Sepia -Vongole

- All'Arrabbiata J

- Aglio olio e peperoncino J

-DeL TROS

-Pollo Kebab

- Con alcachofa y guanciale

-Boletus

LAS PIZZAS DE EL RACO

Con Masa Clasica o Masa Gruesa
- Margarita de siempre

-Reina Margherita de Italia

-Bockwurst - SIN SALSA CARPACCIO
-Vegetariana - SIN MASA CEREALES

-La Terra - SIN MASA CEREALES

-La Pera - SIN MASA CEREALES

- Cldsica -La Filemona
-Fumada -La Xef

-Spianata -La Terra

‘La Tumacat - Zucchine e limone
-Del Bosque - Tropical
-Roquefort - Quesos

-Calzone - Pulled Pork
‘La+béstia _g’  -LaSobrada

-La Carpaccio -Carbonara en llamas
-La Bufi -La Ibérica

-Siciliana -La Gamba
- PuturrU de Foie

- La Tartufata.

LAS CARNES

-Racosteak.

- La pio-pio

- Caruso 300g

- Gran Caruso 500g
Salsas aptas : cebolla caramelizada,
pimienta, agridulce, Roquefort, barbacoa.

Podeis acompanar con:

Patatas fritas, boniatos fritos, arroz blanco,

verduras braseada o ensalada verde.

OTRAS SALSAS
-Allioli
- Picante (Aceite en botella) > 4

POSTRES y CREPES DULCES

-Todos son aptos,
EXCEPTO: Coca de Forner

REFRESCOS, CERVEZAS, VINOS,
CAFES, LECHE Y LICORES

-Todos son aptos
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